
Pão de Canela com Frutas Cristalizadas 
 

 
 

 1 copo de água morna 

 2 colheres (sopa) de manteiga ou margarina derretida 

 3 colheres (sopa) de açúcar 

 1 colher (chá) de sal 

 1 colher (chá) de canela 

 3 copos de farinha de trigo  

 2 1/2 colheres (chá)  de fermento biológico seco 

 1 copo de frutas cristalizadas picadas 

Colocar todos os ingredientes, excepto as frutas cristalizadas, à temperatura 

ambiente e por esta ordem, na cuba da máquina de fazer pão. Inicie o programa 

normal, côr média e tamanho I (2h53m). Após o sinal sonoro adicione as frutas. 

 

MEDIDAS: Usar o copo medidor e colher medidora que vêm com a máquina. 

(1 copo = 1 cup = 235ml). 

 
 

Receita publicada em http://deliciasecompanhia.blogspot.com 


